
»Jožetova«  deska
suhomesnat i  i zde lk i  /  s ta ran  s i r  
kmet i je  Čuš  /  ok isana  ze len java  /  h i šn i  k ruh

Teleč j i  pate  s  tar tufato  /  l ešn ik i  /  b r ioš  /
fe rment i rana  hruška ,  čebu lna  marmelada

Marin irana  rdeča  postrv  
k rema hrena  /  j abo lko  /  kumara

Govej i  karpačo  /  gorč ična  semena /  
ma joneza  čemaža  /  parmezan

Govej i  ta tar  za  2  oseb i
mas lo ,  sveža  in  ok isana  ze len java ,  toas t    

Burrata  /  suh i  parad ižn ik  /  
p rah  črn ih  o l i v  /  o l i ve

Burger  Leonardo  
100% s lovenska  goved ina  /  h i šna  
bombetka  /  čebu lna  marmelada  /  m lad i  
s i r  /  so la ta  /  parad ižn ik  /  k rompi rček

Hrust l jave  p iščančje  perutn ičke  /  
k rompi rček  /  s ladko  p ikantna  omaka

Baby spare  r ibs  /  pečen 
krompi rček  /  BBQ omaka

Ocvrte  mozzare l la  pa lčke /  domača 
»d ip«  omaka /  ocvr t  k rompi rček

Lignj i  po  t ržaško  /  domača »d ip«  
omaka /  ocvr t  k rompi rček

Poln jeni  l ign j i  po  šefovo  /  k rompi rček  
/  j a jce  /  ša lo tka  /  s lan ina  /  s i rova  omaka

Deska topl ih  draž l ja jev  za  2  oseb i
peru tn ičke  /  spare  r ibs  /  ocvr t i  p i ščanč j i
f ingers i  /  p i ščanč j i  t rakc i  z  žara  /  ocvr te
mozzare l la  pa lčke  /  k rompi rček  /  ruko la  /  
3  h išne  omake  

Jedilni list . . .  ZA VAŠE ZVEZDNATO 
KULINARIČNO POPOTOVANJE

TOPLE (PRED) JEDI

HLADNI UVOD “TO SHARE”

IZ  VRTA
Cezar  so lata  l i s tna ta  so la ta  /  parmezan /
k ru ton i  /  d ress ing  /  p ršu t  z  dodatkom :
p i ščanec  a l i  s i r  a l i  rakc i  a l i  l i gn j i

Leonardova  “poke”  sk leda  z  rakc i  
( r i ž ,  rakov i  repk i ,  l i s tna  so la ta ,  koren je ,  
češn jev  parad ižn ik ,  avokado ,  redkv ica ,  j a jce ,
mango,  p in jo le ,  sweet  ch i l i  omaka)

Vitaminski  so latn i  krožnik  z  dodatk i :  
p i ščanec  a l i  s i r  a l i  rakc i  a l i  l i gn j i

Vel ika  sestav l jena  so lata

Mala  sestav l jena  so lata

KO ZADIŠI IZ LONCA
Gobova juha  z  ju rčk i  in  česnovo peno  

Gobova juha  s  pohorsk imi  ju rčk i ,  
ajdovi  žganci  z  domač imi  ocv i rk i

Goveja  juha  z  domačo zakuho 

Velute  juha  pečenega česna  
s  k ru ton i

Teleč ja  obara  z  ž l i čn ik i

Pečena cvetača  /  m iso–med /  sezam

Hišna  testenina  /  parmezan /  
g rah  /  poš i rano  ja jce

Hišni  n jok i  v  omaki  mladega s i ra  
p i ščanec  /  g rah  

Tagl ia te l le  z  mesnim ragujem  

Ocvrt i  s i rov i  š t ruk l j i  /  omaka  
pohorsk ih  ju rčkov  /  p rah  ju rčkov

KLASIKA NA LEONARDOV NAČIN

9,50€

9,80€

11,50€

12,90€

28,50€

10,50€

12,00€

15,50€

12,50€

8,00€

4,50€

5,50€

9,50€

4,50€

5,00€

9,00€

9,50€

12,50€

14,50€

11,50€

11,50€

13,80€

14,50€

18,50€

12,00€

14,50€

16,50€

32,00€

Najboljše in najslajše šele  prihaja...
...tudi na naslednji strani :)

GREH, KI TO NI...

Jabolčni  zav i tek  s  sku to  /  van i l i  k rema

Palač inka  “Leonardo”,  van i l i  k rema /
v roče  borovn ice  /  s lado led
1 pa lač inka  
2  pa lač ink i

4,90€

5,70€
7,50€

IGRA OKUSOV:  LOKALNO -  TRADICIONALNO -  SODOBNO

PONUDBA JE NA VOLJO OD 13.  URE NAPREJ



Čokoladni  fondant
su f le ,  j agod ičev je ,  s lado led  
(na  od l ično  s lad ico  je  po t rebno počakat i  cca .15  min)

Čokoladna krogla
j abo lčn i  nadev  z  medom /  h išn i  
s lado led  /  v roča  čoko lada

Leonardov t i ramisu  z  jabo lk i  in  c imetom 
v  kozarčku

Spice  cake  /  b rusn ice  /  k remni  s i r

Domači  s ladoled  
z  drob l jencem  1K 

Hrust l jav  f i le  p iščanca  
pomaranča  /  korenčkova  krema /  m lada
so la ta  /  redkv ica

Govej i  f i le  /  ze l i ščno  mas lo  /  
p r i loga  po  i zb i r i

Teleč j i  hrbet  /  h i šn i  sku tn i  š t ruk l j i  /  
b roko l i  /  k rema ze lene

Zor jen  pujskov  vrat  /  omaka  s  čebu l ico  
/  k rema krompi r ja

Teleč ja  zarebrnica  za  2  osebi ,  po tež i ,  100g= 
koren je  /  k rema ze lene  /  k rompi r jev  
ocvr tek  /  sku tn i  š t ruk l j i  /  ze len java

Teleč j i  zrezek  na  žaru  a l i  v  naravn i  
omak i ,  p i re  k rompi r  

Teleč j i  zrezek  po  duna jsko ,  
pražen  krompi r  z  domačo zabe lo  

14,90€

31,00€

24,50€

17,00€

9,90€

23,00€

23,00€

PRILOGEGLAVNE JEDI

GLAVNE JEDI
Brancin  f i le  /  bučn i  “ f r i t te r”  z  ze l i šč i  /  
češn jev  parad ižn ik  /  ruko la

Hobotnica  /  krompi r jev i  k rh l j i  /  
ža f ranov  ao l i  /  ka lamata  o l i ve

Kovač f i le  /  v i t lo f  /p in jo le  /  roz ine

Hišni  skutn i  sva l jk i  z  rakc i  /  m lada  
šp inača  /  s t racc ia te l l a

IZ  MORJA

Pečen krompirček

Ocvrt  krompirček

Žar  ze lenjava

Hišni  skutn i  š t ruk l j i

Krompir jev i  ocvrtk i

Pražen krompir

Krompir jev  p i re

IZBRANE SLADKOSTI

18,50€

18,90€

19,50€

16,50€

3,80€

3,80€

4,50€

5,50€

4,50€

3,80€

3,80€

Rezervacije in informacije: 
T: 041 317 200 ali 031 667 066,  E: leonardo@siol.net 

W: www.h-leonardo.com

6,90€

5,90€

4,90€

5,70€

2,40€

MESNE

ZA NAJMLAJŠE

Testenine  z  mesnim ragujem
Sladko presenečen je

Piščančj i  f ingers i
pomes /  ke tchup

Sladko presenečen je

8,80€

8,80€

Hote l  Leonardo,d.o .o . ,  Leonova 18 ,  2310  Slovenska  Bistr ic a
Delovn i  čas :  pon .  -  sob .  07 ,00-22 ,00 ,  ned.  in  prazn ik i :  07 ,00-18 ,00

Vse cene so  v  EUR in  vk luču je jo  DDV,  februar  2026 .  
Seznam a lergenov  se  naha ja  pr i  s t režnem osebju .

Dober‌  
tek!‌


