HOTEL

LEONARDO
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... ZA VASE ZVEZDNATO
KULINARICNO POPOTOVANJE

IGRA OKUSOV: LOKALNO - TRADICIONALNO - SODOBNO

PONUDBA JE NA VOLJO OD 13. URE NAPREJ | TOPLE (PRED) JEDI

HLADNI UVOD “TO SHARE” Pecena cvetaca / miso—-med / sezam 9,50€

PO, Hisna testenina / parmezan / 12,50€
»Jozetova« deska s.0¢% 9,50€ grah / posirano jajce
suhomesnati izdelki / staran sir W
kmetije Cu$ / okisana zelenjava / higni kruh Hisni njoki v omaki mladega sira 14,50€

L. . . piS€anec / grah
Teleéji pate s tartufato / lesniki / brios / 9,80€

fermentirana hrudka, ¢ebulna marmelada Tagliatelle z mesnim ragujem 11,50€
Marinirana rde¢a postrv 11,50¢€ Ocvrti sirovi §truklji / omaka 11,50€
krema hrena / jabolko / kumara pohorskih jurékov / prah jurékov

Goyeji karvpaéov/ gorcCi¢na semena / 12,90¢€

majoneza cemaza / parmezan Najboljse in najslajse Sele prihaja...

Goveji tatar za 2 osebi 28.50€ ...tudi na nasledniji strani:)
maslo, sveza in okisana zelenjava, toast

Burrata / suhi paradiznik / 10,50¢ | | KLASIKA NA LEONARDOV NACIN

prah ¢rnih oliv / olive

Burger Leonardo 13,80€

100% slovenska govedina / hiSna

bombetka / Eebulna marmelada / mlad|w

IZ VRTA sir / solata / paradiznik / krompirdek w
Cezar solata listnata solata / parmezan / 12,00€ Hrustljave pis¢ancje perutnicke / 14,50€
krutoni / dressing / préut z dodatkom: krompircek / sladko pikantna omaka
iS€Canec ali sir ali rakci ali lignji

P gnl Baby spare ribs / pecen 18,50€
Leonardova “poke” skleda z rakci 15,50€ krompircek / BBQ omaka
(riz, rakovi repki, listna solata, korenje, . .
¢esnjev paradiznik, avokado, redkvica, jajce, Ocvrte mozzarella palcke/ domaca _ 12,00€
mango, pinjole, sweet chili omaka) »dip« omaka / ocvrt krompiréek @3>

. .. - . .\ -("*}'
Vitaminski solatni kroznik z dodatki: 12,50€ Lignji po trzasko / domaca »dip« ©714,50¢€
pidCanec ali sir ali rakci ali lignji _ omaka / ocvrt krompircek

Polnjeni lignji po Sefovo / krompircek 16,50€

Velika sestavljena solata of! . § f
/ jajce / Salotka / slanina / sirova omaka

Mala sestavljena solata

Deska toplih drazljajev za 2 osebi 32,00€

perutni¢ke / spare ribs / ocvrti pis€ancji
fingersi / piS€ancji trakci z zara / ocvrte

mozzarella palCke / krompirCek / rukola /

KO ZADISI IZ LONCA || §gncombe

Gobova juha z jurcki in ¢esnovo peno 5,50€

Gobova juha s pohorskimi jurcki, 9,50€
ajdovi zganci z domacimi ocvirki

Goveja juha z domaco zakuho 4,50¢€ Jaboléni zavitek s skuto / vanili krem% 4,90€
;Ieklrtttzr{rha pecenega cesna %% 5,00€ Palac¢inka “Leonardo”, vanili krema /

“L vrocCe ?_orovnice / sladoled
Tele&ja obara z zli¢niki 9,00€| | 1 palacinka 5,70€

2 palacinki
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GLAVNE JEDI mesne PRILOGE

Hrustljav file piSéanca 14,90€ Pec¢en krompiréek 3,80€
pomaranca / korenCkova krema / mlada
solata / redkvica Ocvrt krompiréek 3,80€
Goveji file / zeliS¢no maslo / 31,00€ Zar zelenjava 4,50€
priloga po izbiri

Hisni skutni Struklji 5,560€
Teleéji hrbet / hisni skutni Struklji / 24,50¢€
brokoli / krema zelene Krompirjevi ocvrtki 4,50€
Zorjen pujskov vrat / omaka s ¢ebulico 17,00€ Prazen krompir 3,80€
/ krema krompirja

Krompirjev pire 3,80€

Teleé&ja zarebrnica za 2 osebi, po teZi, 100g= 9,90€
korenje / krema zelene / krompirjev
ocvrtek / skutni Struklji / zelenjava

s - i IZBRANE SLADKOSTI
Teleéji zrezek na zaru ali v naravni 23,00€ \&WZ/

omaki, pire krompir

. Cokoladni fondant 6,90€
Teleéji zrezek po dunajsko, 23,00€ sufle, jagodicevje, sladoled
prazen krompir z domaco zabelo (na odli¢no sladico je potrebno pocakati cca.15 min)
Cokoladna krogla 5,90€

jabol&ni nadev z medom / hisni

GLAVNE JEDI 1Z MORJA sladoled / vroc¢a Cokolada

Brancin file / buc¢ni “fritter” z zeli§¢i / 18,50€ Leonardov tiramisu z jabolki in cimetom 4,90€

¢esnjev paradiznik / rukola v kozarcku

Hobotnica / krompirjevi krhlji / 18,90€ Spice cake / brusnice / kremni sir lcg{w}) 5,70€

zafranov aoli / kalamata olive ~=ics)
Domaci sladoled %ﬁ? 2,40€

Kovac file / vitlof /pinjole / rozine 19,50€ z drobljencem 1K /0[4 >

Hisni skutni svaljki z rakci / mlada 16,50€

Spinaca / stracciatella

(II

Testenine z mesnim ragujem
Sladko presenecenje

Rezervacije in informacije:
Sladko presenecenje W: www.h-leonardo.com

Pis¢andcji fingersi

Hotel Leonardo,d.o.o., Leonova 18, 2310 Slovenska Bistrica
Delovni ¢as: pon. - sob. 07,00-22,00, ned. in prazniki: 07,00-18,00
Vse cene so v EUR in vklu€ujejo DDV, februar 2026.

Seznam alergenov se nahaja pri streznem osebju.




